PREHRAMBENI TEHNICAR - NOVI STRUKOVNI KURIKULUM

Hrvatski jezik 3
Strani jezik 2
Povijest 2
Geografija 2
TZK 2

Politika i gospodarstvo -

Etika/Vjeronauk 1
Matematika 3
Fizika 2
Biologija 2
Racunalstvo 2
Primijenjena kemija 4
Racun u struci 1
Sirovine i ambalaza 2
Hrana i prehrana 2
Zastita na radu i higijena 2

Prehrambena tehnologija -
Tehnoloske operacije -
Poduzetnistvo u prehrambenoj industriji -
Kemija hrane -
Prehrambena mikrobiologija -
Tehnoloske operacije i procesi -
Zastita okolisa -
Biokemija -
Procesi pripreme hrane -
Analiza i kontrola kvalitete hrane -
Osiguranje kvalitete hrane -
Higijena hrane -
Izborni predmeti: -

Tehnologija mlijeka i mlije¢nih proizvoda



Tehnologija vode

Tehnologija Zitarica pekarstva

Tehnologija ulja i masti

Tehnologija ugljikohidrata i konditorskih proizvoda
Tehnologija mesa i ribe

Tehnologija piva i vina

Tehnologija voca i povréa

Tehnologija alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a
Biotehnologija

Marketing

Catering

Poslovna komunikacija

UKUPNO 32

32

32

31



