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TONKA SARIC

. Opasnosti iz hrane i prehrane

. Tipi€ni prehrambeni proizvodi u turistiCkoj ponudi Pozege

. Mikroorganizmi, uzrocnici trovanja hranom

. Utjecaj vremena mijeSanja na fermentaciju kruha

. Utjecaj duzine i brzine mijeSanja na volumen i Supljikavost pekarskih proizvoda
. Suvremene metode suSenja u procesnoj industriji

. Razvoj novog proizvoda na bazi voc¢a - proizvodnja i oznaCavanje

. Poduzetnistvo kroz ekoagroturizam
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. Uparavanje kao tehnoloSka operacija u proizvodnji keapa.

10. SuSenje Sljiva

MARIJA MARKETANOVIC HADZIC

=

Kvarenje kruha

Utjecaj fizikalnih o$teéenja na trajnost voca i povrca
Ucinkovitost prirodnih antibiotika

Plijesni u prehrambenoj industriji

Krivotvorenje hrane

Kosher i halal standardi

Mikroskopski Zivot u povrSinskim vodama
Odredivanje svjezine mlijeka

. Utjecaj temperature i Secera na aktivnost kvasca
10. Probiotici i prebiotici

©oNoOOA~ WD

MELITA PROLOSCIC

1. Proizvodnja slavonskog kulena

Obrada mesa soljenjem i salamurenjem
Proizvodnja pasteriziranog mlijeka
Proizvodnja jogurta

Proizvodnja kiselog vrhnja

Proizvodnja sira
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KATARINA DZALTO
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Odredivanje bjelan€evina Kjeldahovom metodom
Odredivanije koli¢ine mineralnih tvari u pSeni¢nom brasnu
Odredivanje stupnja kiselosti brasna

Odredivanje kiselina u bijelom vinu

Odredivanije koli¢ine sumpora u vinu

Odredivanje natrijevog klorida u pekarskim proizvodima
Odredivanje klorida u svjezem mlijeku

Temperiranje ¢okoladne mase

Odredivanije koli¢ine vode u mesu teletine, junetine i govedine

10. Odredivanje stupnja kiselosti fermentiranih mlije¢nih proizvoda
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MIRA CACIC

Proizvodnja posebnih vrsta kruha

Bucéa i budini proizvodi

Fermentacijski procesi u proizvodnji prehrambenih proizvoda

Konzerviranje povréa primjenom visokih temperatura

Metode konzerviranja voénih polupreradevina

Aditivi u prehrambenoj industriji




