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Poljoprivredno-prehrambenoj skoli PoZega i ove je Skolske
godine Agencija za mobilnost i programe Euopske unije (AMPEU) u
sklopu Erasmus plus programa odobrila projekt mobilnosti.
Tijekom mobilnosti, ucenici su sudjelovati na strucnoj praksi kod
poslodavaca u Portugalu i Sloveniji. Ucenici su imali i slobodno
vrijeme za kulturoloske aktivnosti, odnosno razgledavanje i
upoznavanje sredine u kojoj se nalaze. Projekt nosi naziv Mobilnost
u poljoprivredi, prehrani i agroturizmu (Agriculture, nutrition,
agrotourism mobility - A. N. A.). Za provodenje projekta odobreno
je 68.168,00 eura.

Projektnim prijedlogom planirana je kratkorocna
mobilnost ucenika u trajanju 16 dana. U mobilnost je bilo uklju¢eno
28 ucenika iz Cetiri zanimanja — tri Cetverogodisnja i jedno
trogodisnjei Cetiri nastavnika.

Projektne aktivnosti zapocele su 1. 6. 2019. godine a
zavrsiti ¢e 31. 5. 2020. godine. Stecene stru¢ne kompetencije
ucenika evidentirane su u Europass mobilnost dokumentu, a ECVET
bodovi ostvareni na temelju sadrzaja i satnice strucne prakse u
inozemstvu upisane si u Sporazum o ucenju te ¢e doprinijeti
priznavanju stecenih kompetencija nadomacéem i EU trzistu rada te
lakSem zaposljavanju ucenika. Ucenici su ovim projektom ostvarili
mnoge benifite: razmjenu iskustava, nova znanja iz struke, upoznali
su nove kulture te se senzibilizirati za razlicitost. Ostvarilisu kontakt
s tvrtkama u kojima su provodili stru¢nu praksu Sto Ce iznjedriti
mogucnosti suradnje i unapredenje Skolskog kurikuluma i procesa
naukovanja.

O projektu

Projekt je vazan za nastavnike u pratnji jer su iz prve ruke
upoznati s portugalskim i slovenskim sustavom obrazovanja i
naukovanja te mogu procijeniti pozitivne i negativne strane stranog
obrazovnog sustava koji ¢e podijeliti s kolegama, strucnim
nastavnicima i poslodavcima kod kojih ucenici inace obavljaju
struénu praksu.

Prije mobilonosti ucenici su imali pedagoske, strucne,
financijske i jezi€ne pripreme koje su odrzali nastavnici strucnih
predmeta, razrednici i ¢lanovi projektnog tima. Nastavnici koji su
¢lanovi projektnog tima ovog projekta su profesorice: Tonka Sari¢,
Barbara Krpota, Katarina DzZalto i Anita Bubak koja je i
koordinatorica projekta.

Zahvaljujemo se svim djelatnicima Skole, medijima,
roditeljima i ucenicima koji su doprinjeli uspjeSnom provodenju
erasmus plus projekta — Mobilnost u poljoprivredi, prehrani i
agroturizmu.

Poljoprivredno-prehrambena skola PoZega




Erasmus+

Ucenici i nastavnici Poljoprivredno-prehrambene $kole,
Pozega boravili su u studenom i prosincu 2019. godine u Bragi,
gradu u sjevernom Portugalu, te tako realizirali prvu od dviju
mobilnosti Erasmus+ projekta Mobilnost u poljoprivredi, prehrani i
agroturizmu. Ucenici u zanimanju prehrambeni tehnicar Valentina
Podnar, Irena Skreti¢, Klara Rakoni¢, Barbara Bari¢, Ivana Arié,
Barbara Jeli¢, Adriana Tadi¢ te ucenici u zanimanju pekar Mihajel
Volas, Alen Dragi¢, Josipa Kelemovi¢, lva Milicevié, Josipa
Nemeskovi¢, Gabrijela Valter i Vanesa Mudri su u pratnji nastavnica
Tonke Sari¢ i Barbare Krpota sretno doputovali u Bragu 23.
studenog 2019. godine te tako zapoceli dvotjednu mobilnost.

Partner primatelj, odnosno domacin u Bragi, u Portugalu
je organizacija Bragamob. Domacin se pobrinuo oko smjestaja,

kulturoloskih aktivnostite je dogovorio stru¢nu praksu u tvrtkama.
Tijekom mobilnosti ucenici su bili rasporedeni u Sest razlicitih
tvrtki. Stru¢nu praksu odradivali su u pekarama, sirani, pivovari te
pogonu za proizvodnju cokolade i likera. Zahvaljujuéi Erasmus+
programu koji je usmjeren jaCanju znanja i vjestina, ucenici su
proveli 10 radnih dana u portugalskim tvrtkama gdje su ucili o
proizvodnijiifinalizaciji posebnih vrsta cokolade, proizvodniji piva od
fermentacije, njege i finalizacije, proizvodnji sira te proizvodniji
pekarskih i slasti¢arskih proizvoda. Ucenici su radili 5 dana tjedno,
od ponedjeljka do petka, 8 sati dnevno. Kompetencije koje su stekli
u ovom razdoblju povecale su njihovo samopouzdanje i
preusmijerile znanje uinozemna poslovna okruzenja.

Ucenici su imali priliku primijeniti steCena znanja na
konkretnim aktivnostima u stvarnom kontekstu, ukljucujuci

Mobilnost u Portugalu

upoznavanje s modernim trendovima u podrucju pekarstva,
pivarstva, mljekarstva i konditorstva. Osobito je bilo zanimljivo
pratitii sudjelovati u tehnologijama i inovacijama koje predstavljaju
spoj klasi¢nog i modernog, Sto tehnologiju, odnosno proizvod, ¢ini
jedinstvenom i poZeljnom svakom potrosacu. Uspjeh tvrtke u kojoj
su ucenici odradivali stru¢nu praksu mjeri se u njezinoj usluzi
posvecenoj ugostiteljstvu, savrSsenoj gastronomskoj raskosi kolaca,
kruhova, ¢okoladnih proizvoda, sireva i piva, savrSsene simbioze
tradicionalnog i modernog. Radeéi kao dio multidisciplinarnog
tima, podrzavajuéi i prateéi rad drugih stru¢njaka, ucenici su
analiziraliirazvijali nove proizvode, proizvode za specifi¢ne skupine
potrosaca te nutritivno i vizualno obogacene proizvode. Sudjelovali
su u sustavu kontrole i nadzora proizvodnje od sirovine do kona¢nog
proizvoda Sto je osobito povecalo strukovne kompetencije
prehrambenih tehni¢ara zbog nedostatka strucne prakse u
navedenom zanimanju. Strukovne kompetencije pekara osobito su
znacajne u pogledu razvoja vjestina vizualnog dojma proizvoda, alii
u stvaranju dodane vrijednosti tradicionalnom proizvodu, primjeni
razli¢itih tehnika te nadzoru proizvodnje, kroz kontrolu, od sirovina
do konacnog proizvoda, ucedi kroz razli¢éite metodologije rada i
ideje. Razvijanje radnih navika, poduzetnickog duha i osjecaja
profesionalne odgovornosti uz razvoj strukovnih vjestina su prvi
korak samoaktualizacije za buduce poduzetnicke pothvate ovih
ucenika.

Osim rada u tvrtkama, bilo je mjesta i za upoznavanje
portugalskog nacina Zivota. Za sudionike je pripremljen program s
kulturoloskim aktivnostima te su ucenici i nastavnice posjetili
prekrasne povijesne gradove i znamenitosti Portugala: Bragu,
Lisabon, Fatimu, Vianu do Castelo, Guimardes i Porto.
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Drugi dio mobilnosti Erasmus+ projekta Mobilnost u
poljoprivredi, prehrani i agroturizmu A.N.A. ucenici i nastavnici
Poljoprivredno-prehrambene skole, PoZega proveli su u Sloveniji u
prvoj poloviciozujka 2020. godine.

Dvotjednu mobilnost ucenici tre¢eg i Cetvrtog razreda u
zanimanju poljoprivredni tehnicar fitofarmaceut: Gabrijela
Smojver, Andelko Rezo, Mihaela TroSelj, Matej Nezi¢ i Matea
Jurkovié te uéenici u zanimanju agroturisticki tehnic¢ar: Julija Sipura,
Josip Trobi¢, Gabrijela Josipovi¢, Lovro Dobis, Morena Tomljanovi¢,
Josip Turi¢, Antonia Lovri¢, Katarina Novak i Silvija Kocijan u pratnji
nastavnica Tonke Sari¢ i Katarine DZalto zapocelisu 29. veljace.
Nakon dolaska u BreZice, manji grad u istocnom dijelu Slovenije,
vecem dijelu ucenika je organiziran prijevoz do obiteljskih
gospodarstava na kojima im je bio organiziran i smjestaj. Cetiri
ucenice s nastavnicama bile su smjestene u hostelu u BreZzicama od
kuda su svakodnevno odlazile na stru¢nu praksu na obliznje
gospodarstvo.

Cetiri gospodarstva su im omogucila obavljanje kvalitetne
stru¢ne prakse. Ucenici su svoja teoretska znanja mogli
primjenjivati i usavrSavati tokom cjelodnevnog boravka u
obiteljima. Omoguceno im je da nauce kako se baviti
agroturizmom. Timarili su Zivotinje, imali su priliku i jahati konje,
radili su u vinogradu, pripremali su hranu i smjestaj za goste,
posluzivali goste, sudjelovali su u njezi vina i ambalaziranju.
Omogucenoim je da nauce puno o uzgoju, sadnji injezi presadnica
razli¢itih vrsta povrca kako na ekoloski, tako i konvencionalni nacin.
Osim toga radili su i narazli¢itim uredajima za obradui pripremu tla,
sijaCici presadnica. Aktivno su sudjelovali na prezentaciji uredaja za
sprje€avanje mraza uvinogradimaivocénjacima.

Sva ova iskustva omogucuju ucenicima u zanimanju
agroturisticki tehni¢ar da mogu raditi na poljoprivrednim,
turistickim i ugostiteljskim poslovima gospodarskog imanja, imaju
znanja o ekoloskoj proizvodnji povréa, voéa, vinove loze i drugih
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda. Stekli su vjestine s
kojima ce organizirati i voditi brigu o proizvodnji kvalitetne hrane
(povrca, voca, mesa, mlijeka ...). Moci ¢e planirati i vrsiti nabavu

Mobilnost U Sloveniji

robe te e biti osposobljen za cuvanje Ziveznih namirnica, sastavljati
jelovnike, organizirati pripremu hrane, voditi brigu o ekonomic¢nosti
rada i estetskom izgledu prostora te planirati, procijeniti i
promovirati usluge i sadrzaje koje pruza korisnicima.

Dok ucenicima u zanimanju poljoprivredni tehnicar
fitofarmaceut omogucavaju da poznaju sredstva za zastitu bilja i
njegovu upotrebu te njihovo djelovanje na ¢ovjeka i okolis, obavlja
poslove uzgoja i zastite biljaka, primjenjujudi razlicita sredstva za
zastitu. Primjenjuju mehanizaciju u ratarskoj, povrtlarskoj,
vocarskoj i vinogradarskoj, cvjecarskoj i dendroloskoj proizvodnji te
mehanizaciju u stocarstvu kao i s konzerviranjem i Cuvanjem
traktoraizvan sezone.

Razvijanje radnih navika, poduzetnickog duha i osjecaja
profesionalne odgovornosti uz razvoj strukovnih vjestina su prvi
korak samoaktualizacije za buducée poduzetnicke pothvate ovih
ucenika.

Ucenici su na obiteljskim gospodarstvima prihvaceni kao
dio obitelji. U obiteljskoj atmosferi se lakse ucilo, ali nije nedostalalo
smjeha, glazbeizadovoljstva postignutim rezultatima.

Sudionici ovog dijela mobilnosti upoznati su i s brojnim obicajima,
tradicionalnom hranom, povijesti i zanimljivostima posavske
Slovenije.
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Josipa Nemeskovi¢, pekar

Prijavila sam se na natjecaj za mobilnost u Portugalu jer sam znala da me
¢ekaju nova i uzbudljiva iskustva. Bila sam odusevljena kada sam izabrana
da sudjelujem u ovom projektu i nestrpljivo sam cekala dan polaska.
Posebno sam se radovala prvom letu zrakoplovom. Bio je to predivan
osjecaj, jedna velika pustolovina. Smjestili smo se u hotel i obisli
znamenitosti Brage, a brzo je stigao i trenutak kada sam dosla na svoje
radno mjesto. Moram priznati da sam jedva cekala upoznati svog mentora
jer sam vjerovala da ¢u nauciti puno o pekarstvu i pekarskim proizvodima.
Nisam se prevarila! 1z dana u dan svladavala sam nove pekarske vjestine, a
poslove sam obavljala brze i preciznije. Takoder sam naucila mnogo o
portugalskoj kuhinji te njihovim obicajima i znamenitostima.

Gabrijela Valter, pekar

U Bragi, Portugal, sam obavljala praksu dva tjedna. Bili smo smjesteni u
hotelu Estagdo. Na praksi sam puno toga naucila. Pravila sam kolace i torte,
ukrasavala ih te sam oblikovala tijesto u razne proizvode kojih nema u
nasim pekarama. Vidjela sam mnoge prekrasne znamenitosti Portugala.
Bez razmisljanja bih sve ponovila jer mije to najbolje iskustvo u Zivotu. Prvi
put sam letjela zrakoplovom. Bojala sam se prvog leta, ali je ipak bilo
zabavno i pogled je bio predivan. Naucila sam i najvaznije rijeci na
portugalskom jeziku te poboljsala znanje iz engleskog jezika.

-

Valentina Podnar, prehrambeni tehnicar

Projekt Erasmus+ pruzio mije mogucnost stjecanjaiskustva medunarodne
mobilnosti u sigurnom okruzenju voditelja koji su brinuli o nama. Vrijeme
mog boravka u Portugalu bilo je prikladno za raspravu i u¢enje o pitanjima
socijalne ukljuéenosti i razli¢itosti. Ondje mi se sve svidjelo. Iznimno sam
zadovoljna boravkom u Portugalu i putovanjem, a posebno praksom. Radila
sam u Chocolate com Pimenta prodavaonici koja je i proizvodni pogon.
Nisam prodavala proizvode, ve¢ sam se bavila proizvodnjom i pakiranjem
proizvoda. Svi proizvodi su pakirani u ambalazu koju je potrebno ruc¢no
oblikovati i u nju zapakirati gotov proizvod. U proizvodnji sam ukrasavala i
pravila bombonjere, izradivala ¢okolade raznih okusa, punjene bombone,
¢okoladne pahuljice, mafine i mnoge druge proizvode. Imala sam mentora
koji je radio s nama. On je pravio delikatnije proizvode poput cokoladnih
Salica, okvire od cokolade sa slikom i ukrase za BoZi¢. Napravio je velikog
Djeda Boziénjaka s velikim okicenim borom, a ja sam mu pomagala. Vidjela
sam strojeve za topljenje i hladenje cokolade te mijesalicu koja pravi
bombone i pahuljice. Sve mi se to jako svidjelo i bez razmisljanja bih sve
opet ponovila. Portugal je prelijep, posebno me se dojmilo koliko su odani
obitelji i vjeri. Imaju prelijepe crkve i svetista. Svaki djeli¢ grada Brage ima
svoj prostor za molitvu. Ti prostori su ukraseni kipovima Isusa i mnogim
drugim svetcima. Ocarao me ocean i prelijepe pjescane plaze koje ¢e mi
zauvijek ostati u sjecanju. Jako sam zahvalna Sto postoje Erasmus+ projekti
jermije pruzena prilikada puno novoga vidiminaucim.

Ucenici o projektu
Mobilnost u Portugalu

Barbara Bari¢, prehrambeni tehnicar

U Bragi, Portugal, sam obavljala stru¢nu praksu zahvaljujuci projektu
Erasmus+. Tijekom ta dva tjedna naucila sam puno toga. Bili smo smjesteni
u hotelu Estagdo. Radila sam u tvornici piva Cerveja Letra i tamo sam se prvi
puta susrela sradom utvornici. Vidjela sam tehnoloski proces proizvodnje
piva, naucila sam kako se pune boce pivom, dezinficirala sam boce te smo
praviliispecijalnu vrstu piva od grozda koje se pravi samo jednom godisnje.
Nisam imala nikakva ocekivanja prije odlaska u Portugal, ali sam ve¢ nakon
par dana bila potpuno odusevljena. Vidjeli smo mnoge portugalske
znamenitosti i Atlantski ocean, naucili smo puno o portugalskoj kulturi i
obicajima, stekli smo nove prijatelje te poboljsali znanje engleskog jezika.
Prvi puta sam letjela zrakoplovom, radila u tvornici i svakodnevno koristila
strani jezik. NajvisSe mi se svidio portugalski stil Zivota koji je jako opusten.
Shvatila sam da se rad i trud isplate jer da se nisam potrudila u $koli, mozda
nikada ne bih vidjela Portugal. Svima preporucujem da se prijave i sudjeluju
u Erasmus+ projektima. Obecajem, necete se pokajati!

Ivana Ari¢, prehrambeni tehnicar

Sudjelovanjem u Erasmus+ projektu u Bragi imala sam priliku raditi u
tvornici piva Cerveja Letra. To je bilo moje prvo radno iskustvo. U tvornici
sam radila u proizvodnom procesu proizvodnje piva: dezinficiranje boca,
pakiranje itd. Takoder sam sudjelovala i u proizvodnji piva od grozda koje
proizvode samo jednom godiSnje. Tvornica piva bila je pokraj tvornice
Cokolade pa sam imala priliku upoznati se i s proizvodnim procesima i
tehnologijom proizvodnje ¢okolade te degustirati slatke proizvode koji su
me odusevili. U Portugalu smo posjetili mnoge prekrasne povijesne
gradove poput Porta i Lisabona. Odusevio me portugalski nacin Zivota.
Portugalci pristupaju Zivotnim izazovima dosta opusteno, ali to ih ne
sprjecava da budu uspjesni. Uvijek su opusteni i nikada ne panicare zbog
nekog problema. U Portugalu smo bili u prosincu pa smo uzivali u bozicnom
ugodaju i boziénom koncertu koji se odrzao u centru Brage. Gradovi su bili
oki¢eni lampicama i drugim bozi¢nim dekoracijama. Ovaj projekt mi je
pruzio jedno veliko Zivotno iskustvo koje nikada necu zaboraviti te je
pozitivno utjecao na moje radno iskustvo, samostalnostiznanje engleskog
jezika.

AdrianaTadi¢, prehrambenitehnicar

Jako mi se svidjelo sudjelovati u ovom projektu tijekom cijele godine.
Sudjelovala sam u pedagoskim, stru¢nim, financijskim i jezicnim priprema,
obavljala sam stru¢nu praksu u Portugalu i predstavila projekt ucenicima iz
drugih razreda i zanimanja. Drago mi je Sto sam sudjelovala u ovom
projektu jer sam zbog njega prvi puta putovala zrakoplovom i posjetila
Portugal. Bili smo smjesteni u gradu Bragi gdje smo obavljali strucnu
praksu. Radila sam u tvornici sira Senras Dairy gdje sam sudjelovala u
cijelom procesu pravljenja sira. Sir smo proizvodili, pakirali i pripremali za
prodaju. Mogu reci da sam stekla puno novihi korisnih znanja i iskustava u
struci. Zeljela bih da se ovaj projekt nastavi kako bi i drugi imali priliku
nauciti nesto novo te sudjelovati u projektu koji ¢e pamtiti Citav Zivot!
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GabrijelaJosipovi¢, agroturistickitehnicar

Sudjelovanje u Erasmus+ projektu mi se svidjelo jer sam upoznala nove
ljude i stekla nova iskustva. Boravila sam u MC Hostelu BreZice, a praksu
sam odradivala na poljoprivrednom gospodarstvu Vimpolsek gdje sam
ucila o agroturizmu u Sloveniji. Poljoprivredno gospodarstvo VimpolSek
bavi se proizvodnjom poljoprivrednih proizvoda. Naucila sam pripremiti
neka tradicionalna slovenska jela, pravilno orezivati vocke, saditi
presadnice u vrt i joS mnogo toga. Slovenija je jako lijepa zemlja s bogatom
kulturom te prekrasnom prirodom i gradovima. Preporucila bih svima
onima koji su zainteresirani da se prijave na Erasmus+ projekte mobilnosti
zbog stjecanja novih iskustavaivecéih mogucnostiza pronalazak posla.

Josip Turi¢, agroturisticki tehnicar

Svidjelo mi se sudjelovati u projektu jer sam se zabavio, stekao nove
prijatelje i iskustva koja mogu koristiti na gospodarstvu svoje obitelji. Bio
sam smjesSten na poljoprivrednom gospodarstvu Pri Martinovih. Oni se
bave seoskim turizmom, proizvodnjom domaceg soka i vina (godisnje 30
000 litara) te manjim dijelom uzgojem janjadi, goveda i prasadi. Sve $to
jedan gost kod njih jede ili pije je iz domace proizvodnje. Osim $to gosti na
ovom imanju uZivaju u prekrasnom pejzazu, miru, tisini i domacoj hrani,
borave i spavaju u prenocistu izgradenom gotovo u potpunosti od drveta.
Projekt je koristan i preporucio bih svima da sudjeluju u ovakvim
projektima jer je to prekrasnoiskustvo iz kojega se moze puno nauciti.

Matej Nezi¢, poljoprivredni tehnicar, fitofarmaceut

Bio sam smjesten na poljoprivrednom gospodarstvu Jurecic¢ u Sloveniji.
Oni se bave uzgojem povrca i voéa. Radio sam u plastenicima. Tamo sam
naucio sve vezano za poljoprivrednu proizvodnju i proizvodnju povréa, a ta
podrucja me i inace jako zanimaju. Projekt je odlican i dobro organiziran te
pruza puno prilika za stru¢no usavrSavanje i stjecanje novih znanja, vjestina
i iskustava u novim nacinimarada.

Smatram da se ovakvi projekti trebaju nastaviti provoditi jer ucenici
primjenjuju steceno znanje u praksi, stjecu radno iskustvo i aktivno koriste
stranijezik.

Mihaela Troselj, poljoprivredni tehnicar, fitofarmaceut
Sudjelovanjem u projektu Erasmus+ stekla sam puno novih znanja. Bila sam
smjestana u Sloveniji na imanju Pri Martinovih. Imala sam priliku raditi
neke nove poslove kao sto su rad u stali, posluzivanje u restoranu i slicno.
Naucila sam najvaznije rijeci na slovenskom jeziku te sam upoznala novu
zemlju, kulturuinove ljude. Boravak u Sloveniji mise jako svidioismatram
da se ovakvi projekti trebaju nastaviti. UCenici na stru¢noj praksi stjecu
radno iskustvo i prijatelje, ali i unaprjeduju svoje radne, jezi¢ne i socijalne
vjestine.

Ucenici o projektu
Mobilnost u Sloveniji

Andelko Rezo, poljoprivredni tehnicar, fitofarmaceut

Svidjelo mi se sudjelovanje u projektu Erasmus+. Projekt pruza nova znanja
i iskustva. Bio sam smjesten na poljoprivrednom gospodarstvu Jureci¢ u
Sloveniji gdje se bave uzgojem povrca i voc¢a. Radio sam u plastenicima.
Naucio sam puno o tehnologiji proizvodnje povrca, pravilnom izboru vrste i
sorte povréa, odabiru i pripremi tla, pravilnom navodnjavanju i pH
vrijednosti tla. Projekt je koristan te sam imao priliku suradivati s odli¢nim
poljoprivrednicima, steci nova znanja i obavljati stru¢nu praksu. Upoznao
sam mnogo divnih ljudi koje ¢u pamtiti do kraja Zivota.

Silvija Kocijan, agroturisticki tehnicar

Sudjelovanjem u projektu stekla sam nova znanja, ali i primijenila veé
steCena teorijska znanja u praksi. Stekla sam radne navike i radila nove
poslove koje prije nisam obavljala. Vezala sam lozu, hranila Zivotinje, vozila
traktor, posluZivala hranu i kuhala. Upoznala sam nove ljude, slovensku
tradicionalnu kuhinju i obicaje. Preporucila bih svima onima koji su voljni
raditi i stjecati nova radna iskustva i znanja da se prijave na Erasmus+
projekte jer ¢e im to omoguciti puno novih znanja i vjestina, a i dobre
zabave neée nedostajati!

Antonia Lovri¢, agroturisticki tehnicar

Sudjelovanjem u Erasmus+ projektu stekla sam puno novih znanja i
vjestina. Mobilnost se odrzala u Sloveniji, a praksu sam obavljala na
obiteljskom gospodarstvu Vimpolsek. Tijekom dva tjedna stru¢ne prakse
radili smo marljivo s mentorom na polju i u vo¢njaku, ru¢no sadili krumpir,
orezivalivocke, ru¢no gnojili zemlju itd.

Naucila sam jako puno o slovenskim tradicionalnim jelima i nacinima
pripremanja te pripremi mesa za daljnju proizvodnju. Tijekom vikenda
posjetili smo muzej u BreZicama, Bledsko jezero te glavni grad Ljubljanu.
Vidjeli smo predivne gradevine, kulturne znamenitosti i prirodna dobra.
Smatram da bi i drugi ucenici trebali sudjelovati u ovakvim projektima jer
pomocu njih prosirujemo nase vidike i jacamo poduzetnicki duh.

Poljoprivredno-prehrambena skola PoZega
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