NOVO!!
POLJOPRIVREDNI GOSPODARSTVENIK

Poljoprivredni gospodarstvenik na mjeSovitom seoskom
gospodarstvu obavlja poslove koji su vezani za poslovanje
seoskog gospodarstva.

Program objedinjuje sve dijelove poljoprivredne
proizvodnje: od stocarstva, ratarstva, vocarstva,
vinogradarstva i vinarstva, povréarstva, mehanizacije i
zastite bilja pa do trziSta i marketinga poljoprivrednih
proizvoda. U&enici se osposobljavaju za vodenje obiteljskog
poljoprivrednog gospodarstva, uz primjenu suvremenih
tehnologija i dostignuca.

Roljopriviedne -
=prehambena)
skollay

Pozesko-slavonska zupanija
stipendira sve uc¢enike 1. razreda

Poljoprivredno-prehrambene Skole - ,
mjeseénim iznosom od 67 € ‘J!J §g !J TI!“!!
u §k. godini 2023./2024., a Kutjevo d.d. Seams,
stipendira tri najbolja uéenika svakog '

zanimanja u 3. i 4. razredu.

= P TROGODISNJE
POMOCNI CVJECAR - Tes

Program je namijenjen ucenicima s teSkocama

Panonika

REGIONALNI CENTAR KOMPETENTNOSTI

U sklopu programa ucenici stjecu znanja o
navodnjavanju, prihranjivanu i plijevljenju bilja. Mogu se
baviti uzgojem bilja u cvjecarskoj proizvodnji kao Sto su
pikiranje, pinciranje i dekapitacija.

V4 v TROGODISNJE
POMOGNI PEKAR - Tes
Program je namijenjen u€enicima s teSkoéama

Zanimanje pomocni pekar obrazuje uc¢enika za rad
u zanatskoj i industrijskoj proizvodnji pekarskih proizvoda. e
Pomocéni pekar obavlja poslove izrade tijesta, oblikovanja i PACKI DOM
pecenja raznih vrsta kruha i peciva.

Web stranica

Packi dom nalazi se u neposrednoj blizini Skole.

BT . %7 Za viSe informacija posjetite mreznu stranicu 34000 POZEGA, Ratafniéka 3 - Tel. 034/274-324
s e e $ o backog doma: DETALJNE INFORMACIJE 0 SKOLI NALAZE SE NA WEB STRANICI:

- https://www.djacki-dom-pz.hr/ http://ss-poljoprivrednoprehrambena-pozega.skole.hr




AGROTURISTICKI TEHNICAR

Ujedinjuje podrucje poljoprivrede s podrucjem
tradicionalnog ugostiteljstva i turizma

Agroturisticki tehnicar zaposljava se u manjim
ugostiteljskim objektima koji u djelokrugu svog rada imaju
ugostiteljsko i poljoprivredno gospodarstvo i bave se
proizvodnjom hrane.

Radi na poljoprivrednim poslovima svog gospodarstva,
brine o ekoloSskom pristupu u uzgoju povrcéa, voca, stoke.
Organizira i brine o proizvodnji kvalitetne hrane. Osmisljava
prezentacije nacionalnih obicaja, kulturne i povijesne bastine
pojedinog dijela Hrvatske. Planira, nabavlja i Cuva Zivezne
namirnice. Sastavlja jelovnike, organizira pripremu hrane.
Suraduje s turistickim zajednicama i ugostiteljskim radnicima.

| » - Pl ©
- CETVEROGODISNJE
PREHRAMBENI TEHNICAR

Provodi i kontrolira procese u prehrambenoj industriji,

laboratorijima, obrtnistvu i prometu hranom

Prehrambeni tehni¢ar radi u industrijskoj
proizvodniji, laboratorijima, obrtniStvu i u prometu
hranom. Samostalno obavlja posao u proizvodnim
pogonima, skladistima, laboratorijima,
prodavaonicama, catering industriji i u prometu
hranom.

Pri obavljanju poslova u proizvodnji moze raditi
ina poslovima s posebnim uvjetima rada.

CETVEROGODISNJE
ZANIMANJE

AGROTEHNICAR

Novi strukovni kurikulum

Agrotehnicar organizira rad i radi na
poljoprivrednim gospodarstvima (OPG, obrti, trgovacka
drustva, zadruge), u ustanovama [Skole, instituti,
agencije) u podrucdju proizvodnje, dorade, prerade i
trzista proizvoda biljnog i animalnog podrijetla
(stocarstvo, ribarstvo i péelarstvo).

Poslove moze obavljati samostalno ili kao
zaposlenik. Radno vrijeme se prilagodava tehnoloSkim
procesimaivremenskim uvjetima.

TROGODISNJE
ZANIMANJE

MESAR

Priprema svjezZe i konzervirane proizvode od mesa

Osim pripreme svjezeg mesa za prodaju, mesari i
konzerviraju meso kemijskim sredstvima, zaledivanjem i
dimljenjem, izraduju barene i polutrajne kobasice i zimsku
salamu, razlicite polutrajne i trajne suhomesnate
proizvodeislaninu.

Mesari mogu raditi u obrtniStvu i u industrijskoj
proizvodnji. U obrtnistvu obavljaju sve faze obrade mesa,
dok u industrijskoj proizvodnji obicno obavljaju samo
pojedine operacije. U obrtnickim radnjama i
prodavaonicama mesari rezu, vazu i prodaju svjeze meso i
suhomesnate proizvode.

CETVEROGODISNJE
ZANIMANJE

PEKAR

Mijesi i pece kruh i ostale pekarske proizvode

TROGODISNJE
ZANIMANJE

Pekari se uradu sluZe sitima, vagama, posudama za
mijesanje tijesta, koSarama, pekarskim lopatama, limovima
za pecenje, kolicima za prijevoz i dr. Rukuju strojevima i
uredajima za mijesanje i oblikovanje tijesta. Opsluzuju i
nadziru rad svih vrsta pec¢i. Na mjernim instrumentima
oCitavaju i prate temperaturu i vlaznost radnog prostora i u
pekarskoj pecdi.

Kruh i pecivo izraduju od brasna razlicitih Zitarica:
pSenice, razi, kukuruza itd. Paze da se pricuvne kolicine
brasna i ostalih sirovina ispravno uskladiste. Posebnu
pozornost posvecuju osobnoj higijeni i odrzavanju cistoce
radnih prostorija, peciisredstava rada.

MEHANICAR POLJOP
MEHANIZACIJE
Odrzava i popravlja traktore i poljoprivredne strojeve

Tijekom Skolovanja ucenici se osposobljavaju za rukovanje,
montazu, odrzavanje i popravak poljoprivrednih strojeva i
mehanizacije. Upoznaju se i s osnovama strojarstava, elektrotehnike,
tehnologije i mehanizacije poljoprivrede, usvajaju osnovna znanja o
sklopovima i principima rada motornih vozila, motorima s unutarnjim
izgaranjem, dijelovima motora i vozila te tehnologijom poljoprivredne
mehanizacije.

Mehanicari poljoprivredne mehanizacije rade na poslovima
odrzavanja i popravaka vozila, strojeva, aparata i uredaja za
poljoprivredu, Sumarstvo, vrtlarstvo i graditeljstvo. Ovaj posao
omogucuje i dinamican rad u radionici i na terenu gdje se koriste
strojevi. Uspjesno se moze obavljati kroz samostalnu poduzetnicku
djelatnost.



